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ブランド紹介

テキーラ・コミサリオは、メキシコのハリスコ州の良質な栽

培地域で少量生産されている、代表的な最高級テキー

ラです。年代性別にかかわらず多くの方 が々楽しめる、繊

細で奥深い芳醇な味わいのマスター・スピリッツです。

テキーラ・コミサリオは、「世界最高のテキーラを開発した

い」という情熱から始まりました。純粋なブルー・ウェバー・ア

ガベ100％から生まれるテキーラ・コミサリオは、数 の々賞

を受賞しており、皆様の期待を超える、テキーラ界の新基

準となる味を生み出しています。

TEQUILA 
COMISARIO

AÑEJO

アネホは、アメリカンオークのウイスキー樽と

フレンチオークのカベルネ樽で23ヶ月間熟成させた

テキーラです。テキーラの有機化合物はオークと反応し、

酸化と熟成を通じて長鎖タンパク質を分解します。

樽の選択が、味、香り、ニュアンス、そして飲み手の印象に

大きな影響を与えます。熟成プロセスはバランスの

取れた風味、滑らかなフィニッシュを生み出し、時には

甘みが増したアクセントのある風味をもたらします。

さらに熟成が進むごとに芳醇さが増します。

TEQUILA 
COMISARIO
REPOSADO

レポサドとは「休ませた」という意味で、

テキーラにおいては蒸留プロセス完了後、

樽の中でわずかに熟成させたテキーラを

指します。コミサリオでは、熟成前のブランコに

酸素供給を行い、冷却濾過をします。

その後ブランコは、アメリカンオーク樽で

7か月間熟成させた後にレポサドとなり、

瓶詰めされます。

TEQUILA 
COMISARIO

BLANCO

ブランコ – 世界最高のブランコに選出。

ブランコ・テキーラは、その色からホワイト

またはシルバーと呼ばれ、時には最も

純粋なテキーラと表現されます。

ブランコは熟成や貯蔵を一切行わないため

フレッシュなアガベ独特の風味が特徴です。



私たちのプロセス
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世界最高のテキーラを
生み出すために

私たちの世界最高のテキーラを生産したいという情熱は、

テキーラ・コミサリオの品質に少しの妥協も許しません。

ブルー・ウェバー・アガベの植え付けと栽培から、独自の酵母を使用した発酵、

そして蒸留プロセスに至るまで、最高級のスピリッツだけがコミサリオのボトルに詰められます。

テロワール（自然環境要因）

発酵時に独自の酵母を使用

純粋なブルー・ウェバー・アガベ 100％

他のブランドよりも多くの「ハート（１）」を使用 

36時間の酸素供給

より長い栽培期間と伝統的な圧搾法

厳選された最高品質オーク樽で熟成

マスターディスティラー（マエストロ‐アセベス兄弟）が開発した最高級テキーラ

「ハート」は、テキーラの蒸留過程で得られる心部（ボディ）を指します。これは、最も純粋で風

味豊かな部分で、テキーラの品質を決定する重要な要素となとなります。

（１）



テロワール（自然環境要因） 

すべての上質なスピリッツと同様に、原料となる植物
の健康状態と品質により、上質なテキーラであるかど
うかが決まります。当社のテキーラは、世界で最も優
れたテロワールで生産しています。
私たちの栽培地域は、メキシコのハリスコ州の高地（
ロス・アルトス）に位置し、海抜1,800メートルの高地
にあります。そこは政府によって保護されている、法的
に定められた栽培地域です。
テキーラ・コミサリオのウルトラ・ハイ・プレミアムテキ
ーラは、100％純粋なブルー・ウェバー・アガベから
作られており、栄養豊富な赤土、澄んだ冷涼な空
気、優れた職人により作られた井戸（事実、蒸留所
の場所を決定した理由がこの上質な水です。）、そ
してアガベにとって完璧な日照バランスが、世界
で最も甘く美味しいアガベを生み出します。

私たちのブルー・ウェバー・アガベは品質の要であ
り、世界最高のアガベを生産するために最大限の
整備と管理が施されています。

純粋なブルー・ウェバー・アガベ 100％

アガベが約50％しか含まれていない他のテキーラと
は異なり、当社のテキーラはブランコから最高級の
アネホまですべて純粋なブルー・ウェバー・アガベ
100％のテキーラです。

より長い栽培期間と伝統的な圧搾法

私たちのブルー・ウェバー・アガベは、他のテキーラ
に使用されるアガベより栽培期間を平均2年間長く
しています。普通のアガベより2年間長く栽培すること
で、アガベの実は大きく丸くなり、さらに甘みが増し、さ
らなる風味をテキーラに与えます。これらは、私たちの
テキーラ生産の重要な出発点となり、私たちのボト
ルの1本1本に影響を与えます。

この長い栽培期間に加えて、テキーラ・コミサリオは、
アガベから搾汁したジュースと不純物の分離に特
化した、独自の圧搾法を持っています。私たちは、
美しい風味とノード（香りや風味の特徴）を慎重に選
び組み合わせることで、スピリッツにアクセントを加え
ます。

発酵のための独自の酵母

コミサリオは、発酵の際アガベの持つ風味を最大限
に引き出すために独自の酵母を開発しました。厳密
に管理された環境で培養された私たちの酵母は、
アガベの自然な風味を引き出し、一口飲むごとに広
がる繊細な風味を生み出します。
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他のブランドよりも多くの「ハート」を使用
ダブル蒸留

蒸留によりスピリッツの最重要部分である「ハート」と
雑味のもととなる「ヘッド」（蒸留過程に最初に出る部
分）と「テール」（蒸留過程に最後に出る部分）を分離
します。当社の蒸留器は、他に類を見ないカスタム
メイド蒸留器で、この特別な蒸留器と独自のダブ
ル蒸留、私たちの品質へのこだわりにより、他のテキ
ーラよりも多くの「ハート」を含むテキーラの製造を可
能にしました。

「ハート」は、蒸留プロセスの中で得られる最も重
要な部分であり、最高の風味と最適なアルコール
濃度を含んでいます。「ハート」が多いほど滑らかな
口当たりで、二日酔いになることもなく、最高級ウイス
キーにも負けない芳醇な風味を生み出します。

厳選されたオーク樽で熟成

私たちのアネホとレポサドは、最高品質のアメリカン
オーク樽とフレンチオーク樽で熟成されます。テキ
ーラに柔らかな側面を与えることができるプレミアム
樽のみを使用し、すべての樽を使用前に厳密に点
検・管理することにより、テキーラ・コミサリオの最高品
質を確保・維持しています。

36時間の酸素供給

テキーラ・コミサリオは、ボトルを開けた瞬間から最
後の一滴まで、とても滑らかでバランスの良い、芳醇
な味が楽しめます。この滑らかさは、36時間にわたる
酸素供給プロセスにより生みだされます。
このプロセスを通じ、口当たりが柔らかくクリーミーで
非常に心地よい飲み口ながらも、アガベの特徴であ
るペッパー、スパイス、大地の風味をバランス良く持
ち、樽の特徴（クリーム、バニラ、ヌガー、蜂蜜、木な
ど）ととてもよく調和したアルコール度数40%（フルス
トレングス）のテキーラが生まれます。

マスターディスティラー（マエストロ）による開発

テキーラ・コミサリオは、ハリスコ州のプレミアムテキ
ーラを専門とする新世代マスターディスティラーで
あるアセベス兄弟により開発されました。

アセベス兄弟（セザール、アルバロ、ホゼ）は、伝統
と革新が交わるテキーラ業界で、複雑かつ高品質
なプレミアムテキーラの開発と製造において長年の
経験を持っています。 
彼らの情熱は、滑らかな口当たりと芳醇な味わいを持
つ、最高級コニャックやシングルモルトウィスキーに
匹敵する、世界で最も名高く磨き抜かれたテキーラ
を生産することです。
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商品詳細

重量数量 サイズ

ボトルケースパレット

6

4,80080010

10,5601,76022

48080

9,6001,60020

Kg

11.5

9,200

20,240

920

18,400

cm

26.6

100.0

cm

28.2

120.0

cm

27.8

139

in

10.9

40

in

11.5

48

in

11.3

55

Lbs

25.4

20,283

44,622

2,028

40,565

高さ幅長さ

ブランド名

コミサリオ
データ 容量

750ml

カテゴリー

100％ウェバーブルーアガベ
タイプ

ブランコ

アルコール度数

アルコール度数 40%
蒸留地

サポトラネホ、ハリスコ（高地）

NOM

1529

テイスティング
ノート

見た目は無色透明。スパン蜂蜜、洋ナシとリンゴ、ローストペッ
パー、繊細なハーブの香りがする。柔らかくシルキーな口当たり
から始まり、干しリンゴ、ミネラル、イエローペッパー、あかしあ蜂
蜜の風味が広がるドライなライト／ミディアムボディ。最後は優
雅で穏やかなスパイスの余韻が長く残る。ゆっくり味わって飲む
極上のテキーラ。

アガベ地域

高地
生産システム 加工

ステンレス製オートクレーブ

発酵

自然な低速発酵
抽出方法

ローラーミルシュレッディング

蒸留

ステンレス鋼
熟成

なし

ボトル

7503006845161 EAN
UPCバーコード

マスターボックス （1ケース6本入り）

17503006845168 ITF-14

ケース

パレット

20ft コンテナ

40ft コンテナ

48ft トラックロード
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商品詳細

重量数量 サイズ

ボトルケースパレット

6

4,80080010

10,5601,76022

48080

9,6001,60020

Kg

11.5

9,200

20,240

920

18,400

cm

26.6

100.0

cm

28.2

120.0

cm

27.8

139

in

10.9

40

in

11.5

48

in

11.3

55

Lbs

25.4

20,283

44,622

2,028

40,565

高さ幅長さ

ブランド名

コミサリオ
データ 容量

750ml

カテゴリー

100％ウェバーブルーアガベ
タイプ

レポサド

アルコール度数

アルコール度数 40%
蒸留地

サポトラネホ、ハリスコ（高地）

NOM

1529

テイスティング
ノート

見た目は淡い金色の琥珀色に銀色の光沢。パイナップルのク
レームブリュレ、トロピカルドライフルーツ、ヌガー、ドライフラワ
ー、スパイスの柔らかい香りと滑らかな口当たりから始まり、ドライ
でありながらフルーティーなミディアムボディ／フルボディへと
続く。アニスクッキー、ハーブ、グリルペッパーのアクセントが加
わり、スパイシーで甘いそば蜂蜜の余韻が残る。美味で、繊細
でありながら贅沢なレポサドで、ストレートまたはオン・ザ・ロック
で楽しむのが最適。

アガベ地域

アガベ地域
生産システム 加工

ステンレス製オートクレーブ

発酵

自然な低速発酵
抽出方法

ローラーミルシュレッディング

蒸留

ステンレス鋼
熟成

アメリカンオーク樽で7ヶ月間
熟成。

ボトル

7503006845154 EAN
UPCバーコード

マスターボックス （1ケース6本入り）

17503006845151 ITF-14

ケース

パレット

20ft コンテナ

40ft コンテナ

48ft トラックロード
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商品詳細

重量数量 サイズ

ボトルケースパレット

6

4,80080010

10,5601,76022

48080

9,6001,60020

Kg

11.5

9,200

20,240

920

18,400

cm

26.6

100.0

cm

28.2

120.0

cm

27.8

139

in

10.9

40

in

11.5

48

in

11.3

55

Lbs

25.4

20,283

44,622

2,028

40,565

高さ幅長さ

ブランド名

コミサリオ
データ 容量

750ml

カテゴリー

100％ウェバーブルーアガベ
タイプ

アニェホ

アルコール度数

アルコール度数 40%
蒸留地

サポトラネホ、ハリスコ（高地）

NOM

1529

テイスティング
ノート

見た目は淡い金色の琥珀色。バタークリーム、ドライパパイ
ヤ、キャラメルカスタード、ヌガーの柔らかい香りとシルキーな
口当たりから始まり、ドライでありながらフルーティーなミディアム
ボディ／フルボディへと続く。素晴らしいグリルペッパー、ミネ
ラルとモカのアクセントが加わり、最後はココアとペッパースパ
イスの余韻とバランスの取れた温かみが残る。じっくりと一口一
口味わう完璧なテキーラ。

アガベ地域

アガベ地域
生産システム 加工

ステンレス製オートクレーブ

発酵

自然な低速発酵
抽出方法

ローラーミルシュレッディング

蒸留

ステンレス鋼
熟成

アメリカンオークのウイスキー樽
と赤ワイン樽で23ヶ月間熟成。

ボトル

7503006845161 EAN
UPCバーコード

マスターボックス （1ケース6本入り）

17503006845168 ITF-14

ケース

パレット

20ft コンテナ

40ft コンテナ

48ft トラックロード



楽しみ方

おすすめの飲み方

テキーラ・コミサリオは通常のスピリッツのように様 な々飲み方で楽しむことができます。

ウイスキーをストレートやロックで飲むことが多い日本の消費者には、

テキーラ・コミサリオをストレートで楽しんでいただくことがおすすめです。

日本で大人気のハイボールがお好きな消費者には、テキーラ・コミサリオを

使用した「テキーラハイ」がおすすめです。
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ハイボール ロック カクテルストレート

伝統的なハイボール

ストロベリーハイ

ナシハイ

ユズハイ

マルガリータ

マティーニ

パロマ

ペルノーサワー



受賞歴
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世界最高のテキーラに選出

テキーラ・コミサリオは、これまで53以上の賞を受賞しており、

2023 WSWA Wine & Spirits Tasting Competition において

100点中98点という最高得点を獲得したことを誇りに思います。

世界最高のテキーラに選ばれた少量生産テキーラ・コミサリオは、

ユニークで特別な「飲むほどに、感動」する体験をご提供します。
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連絡先情報

テキーラ・コミサリオ
Stellar Spirits and Wine Inc.

国際営業ディレクター: ロバート・ピメンテル
ディレクター: 樫村　勲

03 5776 3791
robert@stellar-sw.com

japan.tequilacomisario.com


